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Liebe Leserinnen und Leser

Wir leben in Osterreich wirklich auf einer Insel der Seligen, was
Kriminalitat betrifft und ich will Sie diesbezliglich auch nicht
beunruhigen. Aber jeder sollte sein Eigentum so gut wie méglich
schitzen und es den dunklen Machten nicht auch noch leicht
machen.

Stellen Sie sich vor, Sie waren der Einbrecher. Welche Tire
wirden Sie knacken, wenns schnell gehen mul3, die mit dem
Sicherheitsheschlag und dem Zusatzschlof3 oder die mit dem
vorstehenden Zylinder und dem dinnen Langschild, das man
abschrauben kann.

Immer wieder hort man von sogenannten Blitzeinbrtichen, die Tur
wird aufgebrochen, der Schurke schnappt sich blitzschnell was er
im Vorraum erreichen kann und verschwindet ebenso rasch wie er
gekommen ist. Mdochte gar nicht naher nachdenken, was noch
alles passieren kénnte, abgesehen vom grofRen Sachschaden.

Machen Sie es
Einbrechern schwer!

Wir helfen Ihnen dabei - mit hochwertigen Sicherheitslésungen von (AAZ:Y und (ABNUS) !
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Evonik Para-Chemie GmbH
HauptstraRe 53

2440 Gramatneusiedl

Tel.: 02234/72241-0

Fax.: 02234/722415

) EVONIK

INDUSTRIES

Unsere Produkte

PLEXIGLAS ® Standard PARAPAN @
PLEXIGLAS Soundstop ®  PLEXIGLAS SUNACTIVE®
PLEXIGLAS SATINICE®

w Sth E Glucklich machen - Freude schenken

4 enimm  Mit unseren Gutscheinen machen wir es
Zehn Gramat-Thaler é’é—,’;"«m

lhnen leicht
EINKAUFSGUTSCHEIN =2 T 4

precar ) GESCHENKIDEE !

EIN Einkaufsgutschein
ALLE Moglichkeiten

Der Gramat-Thaler ist bei ALLEN
Partnerschaftsbetrieben erhéltlich
und auch einlésbar.

Gastronomie

Finanzen/
Versicherung

Dienstleistung

[ ® ~Bekleidung/Schiihe
Reisen/Hobby/Freizeit
KFZ Handel/Service/Tanken

Elektro/Haus/Garten
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VERSICHERUNGSBURO
GUNTHER KLAPA

2440 Gramatneusiedl, Hauptplatz 9

11

Tel.: 02234 /74 683; Mobil. 0664 / 381 19 72 ; Fax 02234 / 74 684

GRATISVIGNETTE

Gibt es fur einen Neuabschluss einer Lebensversicherung mit einer monatlichen Pramie von
mindestens € 50,-! Gerne erstellen wir lhnen kostenlos und unverbindlich ein Anbot und beraten
Sie selbstverstéandlich auch in allen anderen Versicherungsangelegenheiten!

Weihnachten ist die Zeit der sufRen Backerei. Wer kennt sie nicht, die Linzeraugen,
Ischlerkrapferl, Mandelschifferl, Kokosbusserl, Lebkuchen und natiirlich die Vanillekipferl.
Manche stohnen Uber die viele Arbeit, die das Gebéck macht, andere wieder Uber die vielen
Kalorien, die dessen Verzehr mit sich bringt. Mir ist das egal, ich liebe Vanillekipferl. Jede
Hausfrau hat da ihre eigenen Rezeptvariationen und Uberall schmecken sie ein wenig anders.
Deshalb ist es recht nett, alle Bekannten zu besuchen und dort den Vanillekipferltest zu machen.

Hier ist unser Hausrezept, nehmen Sie am besten gleich die doppelte Masse : Je 50g geriebene
Mandeln und Walnusse, 280g Mehl, 70g Zucker, 1 Prise Salz, 200g Butter und 2 Eigelb

Die Zutaten miteinander verkneten (sie wissen schon, Mehl auf das Brett sieben, mit Zucker und
Nusse vermischen, Grubchen fur das Ei und Butterflocken drauf ..... matschi, matschi ), Teig in Alufolie, im
Kuhlschrank rasten lassen. Dann die Kipferl formen, aufpassen, daf der Teig nicht zu warm wird und im
Backofen bei 190 Grad ca 10 Minuten nicht zu dunkel backen. Die noch warmen Kipferl in einer Mischung aus
Vanillezucker und Puderzucker vorsichtig wenden und lagenweise zwischen Pergamentpapier aufbewahren.
Nach einer Kostprobe werden sie feststellen: Nur Kiisse schmecken besser!

Ubrigens, es stimmt nicht, daR man zwischen Weihnachten und Neujahr am meisten zunimmt, sondern

Guten Appetit.

zwischen Neujahr und Weihnachten.
Kebap & Pizzahaus

- ‘U %@ 02234-79557

enn thnen Qualitat wichtig ist, dann sind Sie bei uns richtig!

Hauptplatz 3 - 2440 Gramatneusied|

Offnungszeiten. Dienstag - Sonntag 11.00 - 22.00 Uhr - Montag Ruhetag

Zustellungg

Kebaplieferung ab 3 Stiick im Ortsgebiet Zustellung gratis, Mindestbestellwert: 8 €, darunter 1,50 € Zustellgebiihr

Alle Speisen auch zum Mitnehmen!!!




